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Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

CURSO 1
Semestre Asignatura Caracter Créditos
1 Informatica aplicada FB 6
1 Deontologia y legislacién FB 6
2 Historia de la alimentacién humana FB 6
2 Bioquimica FB 6
Anual Matematicas FB 9
Anual Fisica FB 9
Anual Quimica FB 9
Anual Biologia FB 9
CURSO 2
Semestre Asignatura Caracter Créditos
1 Estadistica FB 6
1 Quimica de los alimentos OB 4,5
1 Propiedades fisico-quimicas de los alimentos OB 6
1 Técnicas de analisis de alimentos (0]:]
1 Fundamentos de operaciones bdsicas en la
industria alimentaria OB 4,5
2 Produccidn de materias primas OB 3
2 Microbiologia alimentaria OB 6
2 Bromatologia OB 6
2 Fisiologia FB 6
2 Operaciones de procesado de alimentos OB 6
Anual Idioma moderno FB 6
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CURSO 3
Semestre Asignatura Caracter Créditos
1 Operaciones de conservacién de alimentos OB 7,5
1 Modificacién quimica de los alimentos OB 4,5
1 Tecnologia de los alimentos i OB 6
1 Toxicologia alimentaria OB 6
1 Economia y técnicas de mercado OB 6
2 Analisis y control de calidad de los alimentos OB 6
2 Nutricion y dietética OB 6
2 Tecnologia de los alimentos ii OB 3
2 Biotecnologia de los alimentos OB 6
2 Salud publica y epidemiologia OB 6
2 Higiene alimentaria OB 3
CURSO 4
Semestre Asignatura Caracter Créditos

1 Calidad, normalizacién y gestion

medioambiental OB 6
1 Cultura y educacion alimentaria OB 6

Tecnologia y caracterizacién de productos
1 .

l[acteos (0] 6
1 Reconocimiento académico de créditos OB 6

Control analitico de contaminantes en
1 .

alimentos (0] 6

Anual Practicas externas OB 24
Anual Trabajo fin de grado OB 6




